
I nostri Antipasti – Vorspeisen Auswahl 

 

- Tagliere “Londra”: selezione di affettati e formaggi trentini  
con giardiniera fatta in casa e panino Laugenbrot (€ 17,00) 
Brettchen „Londra“: Harmonische Komposition aus aromatischen Aufschnitten und würzigen Käsesorten, 
abgerundet von knackiger hausgemachter Giardiniera und einem luftig-salzigen Laugenbrötchen (€ 17,00) 
 

- Gazpacho di cetrioli e pomodorini gialli con cracker ai porcini e pesto di salicornia (€ 13,00) 
Gurkengazpacho mit sonnengelben Kirschtomaten, dazu Steinpilz-Cracker  
und aromatisches Salicornia-Pesto (€ 13,00) 
 

- Bruschetta di pane Molvena, salmerino marinato, insalatina, scaglie di Vezzena e polvere di porcini (€ 17,00) 
Bruschetta vom Molvena-Brot mit mariniertem Saibling, filigraner Salatgarnitur, Vezzena-Spänen  
und feinem Steinpilzpulver (€ 17,00) 
 

- Carne salada di manzo fatta in casa, cavolo cappuccio, crumble al Trentingrana e dressing al limone (€ 15,00) 
Hausgemachte Carne Salada vom Rind, mit Weißkohl, Trentingrana-Crumble und Zitronendressing (€ 15,00) 
 

- Antipasto dello Chef, preparato ogni giorno secondo la disponibilità degli ingredienti freschi e pensato 
appositamente per voi (€ 15,00)  
Täglich neu komponierte Vorspeisekreation unseres Küchenchefs, basierend auf den besten verfügbaren 
Frischeprodukten und mit Sorgfalt für Sie komponiert (€ 15,00) 

 

I nostri Primi Piatti – Nudel- und Reisgerichte  
 

- Bottoni di pasta fresca ripieni di capriolo, tarassaco e salsa di cipolla rossa fermentata (€ 16,00) 
Bottoni aus frischem Pastateig, gefüllt mit Reh, Löwenzahn und fermentierter Rote-Zwiebel-Sauce (€ 16.00) 
 

- Risotto Vialone Nano selezione Melotti mantecato alla caponata di verdure e dressing al caprino (€ 15,00) 
Cremiges Risotto aus Vialone Nano (Selektion Melotti), verfeinert mit Gemüse-Caponata und aromatischem 
Dressing aus Ziegenkäse (€ 15,00) 
 

- Vellutata di patata dolce e zenzero con gnocchetti di pane nero (€ 14,00) 
Samtige Süßkartoffel-Ingwer-Velouté mit Schwarzbrot-Gnocchetti (€ 14,00) 
 

- Spaghettoni Matt Felicetti mantecati all’aglio nero, fonduta al blu di capra e caviale di trota (€ 17,00) 
Spaghettoni Matt Felicetti, sanft geschwenkt mit schwarzem Knoblauch, begleitet von Fonduta aus Ziegen-
Blauschimmelkäse und Forellenkaviar (€ 17,00) 
 

- Lasagnetta croccante di pasta all’uovo con battuto di verdure e ricotta affumicata (€ 15,00) 
Knusprig gebackene Lasagnetta aus Eierteig mit feinem Gemüse-Battuto und geräucherter Ricotta (€ 15,00) 
 

********** 
In mancanza di materia prima fresca, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine secondo le corrette prassi igieniche. 

Falls keine frischen Rohstoffe verfügbar sind, könnten einige Produkte gemäß den geltenden hygienischen Vorschriften bereits 

ursprünglich tiefgefroren sein. 

 



I nostri Secondi piatti - Hauptgerichte 

 

- Piatto tipico “Londra”: polenta di Storo, spezzatino si cervo in salmì, formaggio fuso e canederlotti (€ 26,00) 

Hausgericht „Londra“: Storo-Polenta, Hirschragout in Salmì, geschmolzener Käse und Mini-Knödel (€ 26,00) 

 

- Salmerino alpino intero (300 g) butterfly, scottato al rosmarino, verdure saltate e insalata mista (€ 25,00) 

Ganzer alpiner Saibling (ca. 300 g), im Butterfly-Cut mit Rosmarin gebraten, dazu sautiertes Gemüse und  

eine feine Salatvariation (€ 25,00) 

 

- Tris di hamburger: pane bianco con manzo affumicato, pane nero con polpo, pane agli spinaci con burrata, 

servito con patate dippers e salse (€ 23,00) 

Trilogie aus Mini-Burgern mit Weißbrot und geräuchertem Rind, Schwarzbrot mit Oktopus und Spinatbrot 

mit Burrata, dazu Kartoffel-Dippers und süße Saucen (€ 23,00) 

 

- Costoletta di maiale “orecchio d’elefante” alla milanese con insalatina, cipolla rossa, pomodorini confit 

e sale agli agrumi (€ 25,00) 

Knuspriges Schweinekotelett „Elefantenohr“ nach Mailänder Art, begleitet von Blattsalat, roten Zwiebeln, 

Kirschtomaten-Confit und Zitrussalz (€ 25,00) 

 

- Insalatina di couscous e verdurine con uovo e crostone di pane fatto in casa (€ 19,00) 

Fein komponierter Couscous mit buntem Gemüse, serviert mit Ei und knuspriger Brotscheibe aus 

hausgemachtem Brot (€ 19,00) 

 

I nostri Dessert - Dessertauswahl 

 
- Cuore di passion fruit, crumble alla vaniglia, perlage di mango e meringa (€ 6,00) 

Passionsfrucht-Herz mit Vanille-Crumble, Mango-Perlen und zartem Baiser (€ 6,00) 

 

- Strudel di mele della casa servito tiepido con salsa alla vaniglia (€ 5,00) 

Selbstgemachter Apfelstrudel lauwarm serviert mit Vanillesauce (€5,00) 

 
- Tiramisù nel bicchiere con savoiardo fatto in casa e cialda al caffè (€ 6,00) 

Tiramisù im Glas mit hausgemachtem Löffelbiscuit und feiner Kaffee-Waffel (€ 6,00) 

 
- Cremoso al pistacchio, croccante rocher bianco e pan di Spagna all’arancia (€ 7,00) 

Cremige Pistazienmousse mit weißem Rocher-Crunch und zartem Orangenbiskuit (€7,00) 
 

- Torta del giorno (€ 5,00) 

Tagesdessert – je nach Angebot (€ 5,00) 
 

 

********** 
In caso di allergie o intolleranze vi invitiamo a comunicarlo al nostro personale prima di ordinare. Saremo lieti di consigliarvi le 
alternative più sicure.  
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten bitten wir Sie, unser Personal vor der Bestellung darüber zu informieren. Gerne beraten 
wir Sie zu den sichersten Alternativen. 


